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Menus du Lundi 02 au Vendredi 27 Mars 2026

Lundi 02 Mars
Salade de perle

Mardi 03 Mars
Carotte rapée

Jeudi 05 Mars
Salade pomme de terre

Chipolata I B Poulet basquaise W N CEufs durs B B
Printaniére Pomme rissolée Epinard
Fromage Fromage Fromage
Gateau a chocolat Fruits Fruits
Lundi 09 Mars Mardi 10 Mars Jeudi 12 Mars
Salade choux frisé Taboulé Coleslaw

Vendredi 06 Mars
Salade choux fleurs

Gratin de poisson
Riz
Fromage

Créme vanille

Ravioli Sauté de porc B 1 Poisson pané @ Emmental
aux fromages Haricot vert Purée de légumes Gratin de courge
Fromage Fromage Petit suisse Aiguillette de poulet
Compote Fruits Fruits CEufs durs/Mayo
Lundi 16 Mars Mardi 17 Mars Jeudi 19 Mars Vendredi 20 Mars
Terrine Salade Haricot vert Cake Potage
Cordon bleu Boulette tomate basilic Roti de porc B Filet de merlu &
Poélée choux fleurs Boulgour Petits pois Purée
Fromage Fromage Fromage Fromage
Fruits Compote Fruits Flan
Lundi 23 Mars Mardi 24 Mars Jeudi 26 Mars Vendredi 27 Mars
Salade mexicaine Betteraves Salade verte Chorizo Tartine aux fromages
Quenelles Spaghetti Paella Filet de colin
Poélée de légumes sauce bolognaise 0 i { Riz/Poulet Carotte @
Fromage Fromage / Fromage au jus
Compote Fruits Magdalena Fruits
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